
[iЕНЮ на 12 2027r

и лимоuом 200/1 5/3

хлеб пшеничный З0

Ns109,20l3

rОС L4 Kntacc ОБЫ7 1- б5"47 р"

286.20l тефтели мясньtе (говядина) в соусе 60/б0 z47,1б l3,33 l6,37 l

Jф520,2{ю4 ГItоре каFгоtЬельное l50 гр l50 l65"42 3"з4 5,17

ffq638,2004 Компот из шлодов или ягод ýJrшеЕн l4.|,22 0,58 0"l 8 з4

Nе108.20lЗ Хлебпшеничный 30гр з0 71,19 2J'8 B,2:I I4"9l

Ь l09, сб.20lj Хлеб ржанq.пшеничньgй 40 гр 4ý 89,7?" 1,88 038 Is
Всегв 5&1,44 1ý"93 t3Jl
}1того за депь l436,44 4sp4 #,93
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690,1955 Печевка по -ýTpoI,aHoBc.Kll в соусý cnrgl 50/55 370,34 16,79 252l l

Nр237,2013 Каша гречневая раýсыпчатая 15{} гр_ l50 303ý4 9,0!t 8.04

Mo5?_8/2_199l 50 24,з7 0,43 1,04

Nо686_ 20М ЧаИ 
" 

сахароь{ и JmMOHoM 2!0ДlД_щ 200/t5/з 62,57 ар.6 0,06 l5.э5

Nsl08,2013 Хлеб пшеншчнъй 30 гр 30 7|,|9 228 а,27 14,9l

J,lЬ109,201З Хдеб ржано-пшеничныЁ 20 гр 2а ц,86 0,94 0,14 ,9б

Всего 852,00 2931 33,72

ОБЕ[ 60 р.

ш286.2010 Тсфтсrш мясflыс (rрв*дипа) в соусе ft 60/60 l 16,89 ?,85 7,3l 4"9l

Ns520,2004 Пюре картофельнос 150 гр 150 |65,42 3,3-1 5"|"|

NsбЗ8,2004 Компот из шлодов EJIи ягод сушgцццL( 2ш 141.22 0,58 0,18

}ь108,20lз хлеб пшениrrньтй З0 гgl з0 71,19 2р8 а"27 14,91

109, сб.20l Хлеб ржано-пшени,tный,l0 t,p 40 89.,l2 l"88 0J8 9

Всего ý84,44 15,93 t3,zl 1

итоrо lа дешь I 436,44 45J4 46,93 7
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Наипrенованиg блюда

оВ3 I23 р. ЗАВТРАК

Чай с сакffоh{ и лимонФм 20ап5/3

I6.93

согласовано
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